Tartare de saumon, 18€
fenouil & groseilles

Tataki de beeuf au
sésame, caviar 15€
d’aubergine

Tartare de boeuf &

hultres 21€

EN SOLITAIRE

PROIES NOBLES

Volaille, champignons, 25€
sauce abricot

EN MEUTE

Péche du jour, courgette 25€
Sauce mariniére
Risotto aux girolles 25€

Cbte de Beeuf, frites,

salade, sauce béarnaise 100€ /kg

Cote de veau, girolles 80€

( pour 2 personnes )
AFFINAGE DU TERRITOIRE

Assortiment de fromages locaux 14 €

Foccacia au pesto, saumon gravelax

Planche de charcuterie

Jambon de Parme

Croque-monsieur a la truffe

Ballotine de foie gras, chutney (150g)
Paté en crolte du Castel

Cromesquis de pied de cochon x6
Saumon mariné, créme acidulée
Timbale de frites

Rillettes de homard au basilic, focaccia
toastée et émulsion choron
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Abricot ou Tiramisu
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