Blenvenue,

Le Chef Sébastien Myet
&son équipe

Vous proposent ...



MENU DU

CASTEL

2 SERVICES 50 €5 SFRVICES 90 €

LA PASTEQUE SNACKEE

Magret fume, puréee Ajoblanco et huile de menthe

LA TOMATE COTELEE GRILLEE

Ricotta au basilic & crumble aux olives
FOCACCIA AU PESTO
Legumes verts, fromage frais, saurmon gravilax

TATAKI DE BAEUF AU SESAME

Caviar daubergine et jeune d'ceuf confit



| 'S PLATS

QUASI DE VEAU

Mangue, noisette & haricots verts

JEDAULE D'AGNEAU BRAISEE

Haricot de Paimpol tomaté a l'estragon

RISOTTO AUX GIROLLES

Persillade, emulsion champignons

PECHE DU JOUR

Courgette au citron, sauce mariniere

| 1'S DISSIRTS

AU choix a la carte



A TA CARTE

| 1S ENTRITS

TARTARE BEUF & HUITRES 21€
Gelée agrumes & fralcheur aux herbes
TARTARE DE SAUMON e

Carpaccio de fenouil & grosellles

| 'S PLATS

LE HOMARD ROTIAU BEURRE 4

DE CARCASSES '/
Tartelette au fenouil, sauce choron
RIS DE VEAU DORE AU SAUTOIR e

Céleri basilic, condiment citron & ail noir



UN RITUEL DIE PARTAGH: . ..

COTE DE BEUF CHAROLAISE noe

Frites, salade verte, sauce béarnaise

COTE DE VEAU (pour2 personnes)

Aux girolles, mousseline de pommes de terre

80 €

LE FROMAGE =

Chariot de fromages de la région -
[ IS DISSERTS
Du chef patissier
DOME VANILLE o€
Fraicheur au Kiwi et pemme verte
FRAMBOISE FARCIE AU e

CITRON

Ermulsion anis de Flavigny & sorbet



