
  

 

EN
 

SO
LI

TA
IR

E
 Asperges blanches 

guanciale 

Cassolette d’escargots, 

crème beurre persillé 

Ceviche de Truite, 

citron, radis roses 

Tête de veau snackée, 

sauce Ravigote 

 

 

12€ 

 

12 € 

 

18 € 

 

15 € 

En
 m

eu
te

 

Planche de charcuterie 

Jambon de Parme 

Ballotine de foie gras, chutney (150g) 

Houmous, légumes croquants 

Pâté en croûte du Castel 

Cromesquis de pied de cochon x6 

Saumon fumé, crème acidulée 

Timbale de frites 

18 € 

14 € 

       28€ 

12 € 

 112 € 

12 € 

12€ 

5 € 

Proies nobles  

Rumsteck 

Poisson du soir 

Gnocchi de pommes de 

terre, aubergines grillées 

Côte de Bœuf  

25 € 

25 € 

             25€ 

 

100€/kg  

Affinage du territoire  

Chariot de fromages locaux 

 

14€ 

 

H
u

rl
em

en
t 

su
cr

é
 

Chou vanille praliné 

Panna cotta framboise 

Crème brûlée 

Ile flottante  

Flan pistache 

8 € 

-8 € 

8 € 

8 € 

 8 € 

 

Les crocs  


