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 Œuf en meurette 

Œuf à l’Epoisses 

Poireaux vinaigrette  

Cassolette d’escargots, 

crème à l’ail des ours 

Ceviche de Truite, 

citron, radis roses 

 

8 € 

  8€ 

10 € 

…---

12 € 

18€ 
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Planche de charcuterie 

Rillettes de lapin 

Os à moelle à la persillade  

Cromesquis de pied de cochon  

Magret de canard fumé aux épices, 

carpaccio de betterave 

Saumon fumé, crème acidulée 

Tête de veau snackée, sauce Ravigote 

Timbale de frites 

18 € 

11 € 

12 € 

12 € 

 .15 € 

 

12 € 

15 € 

5 € 

Proies nobles  

Poitrine de cochon  

Poisson du soir 

Côte de bœuf ----------

(en meute conseillée) 

25 € 

25 € 

……1

110 € 

Affinage du territoire  

Chariot de fromages locaux 14 € 
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Fondant au chocolat  

Panna cotta framboise 

Mousse au chocolat 

Ile flottante  

Riz au lait vanille  

8 € 

-8 € 

8 € 

8 € 

 8 € 

 

Les crocs  


