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BONOLR, BIENVENLT

Le Chef Sébastien Myet et son équipe
ont le plaisir de vous présenter

| A CARTE A PARTACIR
LES ENTREES, LES PEATS DE POISSONS OU
DEVIANDES, TE CHARIOT DE FROMACIES
T LES DESSERTS

LIS MENUS EN O OU 4 SERVICES

LEMENU 10009 COTE-DCOR
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A PARTACIR,

Une piece charcutiere
12€

Un poisson mariné ou fumeée
12€

Beignets de crevettes
Sauce aigre douce épicee
12€

MENU ENFANT
21€ trois services, 15€ deux services
Salade de tomate,

Filet de Rumsteck et pormme duchesse
Fondant au chocolat

SUGCESTIONS
Cote de beeuf a partager
100€ / kg
Turbot condiment grenobloise,

Presse de pormme de terre et cresson
42.00€




| IS ENTRETS

Tartare de boeuf et huitres
Fraicheur aux herbes et
Fine gelée d'agrumes
28€

| e Canard

La cuisse enrillettes et le magret fume aux
épices, carotte a l'orange et coriandre
26€

Raviole ouverte de homard

Billes de léegumes et bisque a l'estragon
36€



LIS POISSONS

Omble chevalier
Célerien croUte de sel et pistache,

consomme au pesto
39€

Lotte
Aux algues nori, petit pois et tomates
confites, émulsion yuzu
41€

|ES VIANDES

Noix de veau
Sauce blanguette au vin jaune, asperges
vertes et noisettes
38€
Supréme de volaille Albuféra

Gnocchis, poireaux et jus reduit
39€



LIS TROMACES

Chariot de fromages
14€

LIS DESSERTS

Le pamplemousse
En difféerentes textures, vanille de Madagascar

et mousse givree cardamome
14€

La noix de Pécan
En barre croustillante, ganache au chocolat Dulcey et confit exotique
14€

L 'Orange
En texture, ganache amande et glace au safran
14€

Crépes Suzette

Aromatisées au Grand Marnier et flambées au Cognac
18€
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MENU TROIS SERVICES
e

Tartare de boeuf et huitres
ou

Canard

Omble chevalier
ou
Noix de veau

Le pamplemousse
ou

La noix de Pécan



MENU COUATRE SERVICES
S

Tartare de boeuf et huitres
ou
Canard

L otte

Supréme de volaille

L'Orange
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MENC 10070 COTE DCOR
40

| 'escargot,
Facon meurette, foccacia toastée
et creme d'all

Poitrine de cochon,
Confite aux épices, carottes, gingembre

Pressé de pommes Pinova
Creme légere a la vanille et sorbet cassis




